
OASI SAN GIACOMO
SOAVE DOC 2023

Garganega 80% Chardonnay 20%

Regione: Soave, Veneto, Italia 
Ubicazione: Le uve vengono raccolte presso i comuni di 
Mezzane di Sotto e Lavagno a 150m s.l.m.
Esposizione: Sud-Ovest
Suolo: Prevalentemente di origine vulcanica
Sistema di allevamento: Guyot
Età media delle vigne: 38 anni 

Grado alcolico 12,5% Vol
Acidità totale 6,30 g/l
Residuo zuccherino 1,4 g/l
Estratto secco 25,0 g/l
PH 3.21

Vendemmia: Manuale, avviene tra fine settembre e inizio ottobre

Fermentazione: Le uve subiscono crio-macerazione per 18 ore a una temperatura 
di 10°C . La fermentazione avviene in acciaio a una temperatura controllata di 15°C  
per 8/10 giorni.Prima di essere imbottigliato il vino rimane a contatto con le proprie 
fecce fini per 4 mesi. 

La vendemmia del 2023 è stata una delle più impegnative. Le temperature sotto la media hanno rallentato il 
ciclo fenologico e le frequenti piogge hanno garantito riserve d’acqua, ma allo stesso tempo hanno aumentato il 
rischio fitosanitario. Una gestione molto attenta dei vigneti e l’esposizione delle vigne ci hanno aiutato a superare 
brillantemente questo periodo. Le alte temperature di agosto hanno rallentato l’evoluzione delle uve. Abbiamo 
gestito la chioma con potature, vendemmie verdi e altre misure per portare l’uva a una perfetta maturazione.

Il Soave DOC Oasi di San Giacomo è un vino bianco fresco che rappresenta un perfetto completamento della 
gamma dei vini rossi. La sua acidità rinfrescante è ben integrata con un’intensa aromaticità fatta di fiori bianchi 
come il sambuco e agrumi come il pompelmo e il lime, il tutto sorretto da una intrigante nota di pesca bianca. 
Il sorso è piuttosto lungo, con una sapidità vulcanica che persiste in bocca. Il metodo di vinificazione esalta la 
fragranza della frutta e l’aromaticità dell’uva Garganega.

Il Soave Allegrini è un vino giovane, con un’acidità croccante che si abbina con un risotto allo zafferano o uno 
spaghetto allo scoglio. Con la sua parte agrumata è perfetto con piatti mediterranei come una grigliata di pesce o 
un’insalata di pollo con finocchi e arance

750 ml • 1,5 L • 3 L ml


